
 

Menus à la Carte    Baisse de TVA 

    (depuis le 1er juillet 2009) 
 

 Menu Bambino 10,50 € 9,30 € 
Assiette de rosette  
Filet de poisson ou steak haché avec pâtes ou frites ou légumes 
Glace surprise 
 

 Menu Le Macchi (possibilité d’avoir un menu végétarien ou light) 
Mise en bouche, plat du jour, dessert du jour 22,00 € 19,00 € 
Mise en bouche, entrée du jour, plat du jour 28,00 € 24,00 € 
Mise en bouche, entrée du jour, plat du jour, dessert du jour   33,00 € 29,00 € 

 

Toutes les « Spécialités Savoyardes »  
ne font pas parties des menus suivants : 

 

 Retour des Skieurs  37,00 € 
Choisir 2 plats dans la carte… Croustillant de St Marcellin et Dessert 
 

 Halte en Vallée d’Abondance  48,00 € 
Choisir 2 plats dans la carte… Fromages et Dessert  
 

 Dégustation Gourmande du Chef 57,00 € 
Trois dégustations choisies par le Chef…          à partir de deux personnes 

Fromages  
Palette de desserts 
 

Pour le menu à 37 € : supplément de 6.50 € pour les plats précédés d’un *.  

Choisissez un plat dans chaque catégorie. 
 

 

Dégustation gourmande du Chef 
avec verres de vin accompagnant vos 3 plats : 70,00 € 

 
 



 

 
Nos entrées froides : 

      

*Le Faisan   17,00 € 
             En terrine accompagné de sa confiture d’oignon 

 

  La féra   19,00 € 
             Servie en carpaccio et sa brunoise de légumes aux baies roses 
 

*Le saumon  23,00 € 
En trilogie : mariné à l’orange, tartare à l’aneth, davidoff 

 

 

 
Nos entrées chaudes :       

 
 

*Le Risotto   23,00 € 

Aux cèpes, accompagné de sa couronne de St jacques poêlées 
 

  Le Ris de Veau  25,00 € 
Braisé aux morilles, brunoise de légumes et croutons de pain de mie 

 

*Le Foie Gras  28,00 € 
En duo, chaud et en terrine mi-cuite accompagné de ses chutneys et de son toast brioché 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

 
Nos poissons : 

                 
 

 

  Le Thon 23,00 € 
Juste saisi, sauce piperade accompagné de son feuilleté de tians          

*Le Cabillaud   25,00 € 

En pavé poêlé sur peau et baluchon de foie gras et son bonbon de pomme de terre au beurre d’herbe 
 

*La Dorade Royale  27,00 € 
En filet cuit à la plancha et ses légumes en barigoule 

  
 

Nos viandes :   
 

  La volaille  24,00 € 
En suprême de pintadeau et sa fricassée  forestière, tomate confite et tagliatelles fraîches 
 

*L’Agneau   25,00 € 
En filet mignon poêlé accompagné d’épinards, et sa couronne de pommes façon Anna 
     

*Le Cerf  28,00 € 
Servi en pavé, accompagné de son cannelloni au foie gras et de sa garniture à la 
parisienne, sauce périgourdine  

 

 
 
 
 

                                                                                      



 

Nos spécialités savoyardes : 
(les spécialités indiquées du symbole ▲ sont uniquement servie le mardi et vendredi)   

 

 ▲Tartiflette 23,00 € 
Reblochon gratiné sur pommes de terre sautées avec oignons et lardons 

 

 ▲Poêlée Châtelane 24,00 € 
Fromage d’Abondance gratiné sur pommes de terre sautées  
avec oignons et lardons  

 

 ▲Berthoud 24,00 € 
Fromage d’Abondance gratiné, pommes de terre en robe des champs 

 

 ▲Raclette (2 pers minimum) 24,00 € 
Raclette, pommes de terre 

 

 ▲Fondue savoyarde (2 pers minimum) 24,00 € 
Beaufort, Comté, Emmental 

   

 ▲Fondue au reblochon 25,00 € 
Reblochon, vin blanc, Madère, crème 

 

 ▲Fondue aux cèpes (2 pers minimum) 28,00 € 
Beaufort, Comté, Emmental, Cèpes  

                                                                   

 ▲ Pierrade aux 3 viandes (2 pers minimum) 30,00 € 
Bœuf, volaille et agneau 
Servie avec des frites, sauce cocktail, tartare, mayonnaise 

                                     




Nos spécialités sont servies avec de la charcuterie et salade 
Les prix sont indiqués par personne  

 
 

 



 

Nos gourmandises :   
 

 *Dessert du Jour 19,00 € 
 

 *La  Palette de Sorbets 19,00 € 
Assortiment de sorbets  

 

 *Le Vent du Sud 14,00 € 
Soufflé aux pistaches, glace vanille 

  

 *L’Aumônière 13,00 € 
De bananes au sechouan et son coulis d’abricot 

 

 *Le Tout Chocolat  15,00 €                 
Terrine aux deux chocolats.  
Crème brûlée au chocolat blanc 
Moelleux au chocolat noir et ses framboises 

 

 *Le Yéma 13,00 €                                     
Gâteau glacé au praliné et sa crème anglaise 

 

   Tarte Fine 14,00 €                                     
Aux pommes et sa glace caramel au beurre salé 

   




Tous les desserts sont à commander en début de repas 
 

 


